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Offre n° : P20230717 

Profil : poste de cuisinier / commis de cuisine 

Lieu : cuisine centrale à Combronde 

Période : du 17/07/23 au 01/09/23 

Description de l'offre : Poste à pourvoir, au sein d'une cuisine centrale produisant environ 100 
repas par jour (portage à domicile et résidents un EHPAD) sous la responsabilité du gestionnaire 
de restauration 

Amplitude horaire : 6h-13h30 avec un week-end sur 3 de travaillé selon planning 

Missions principales :  

➢ Réception de marchandise :  

o Vérification 
o Rangement, stockage 

➢ Organisation de la production : 

o Savoir travailler seul (le week-end) et en équipe  
o Répartition des tâches  
o Préparations froides : entrées, fromages et desserts  
o Préparations chaudes : légumes, plats principaux  
o Allotage et expédition des repas (mise en barquettes pour le portage à domicile) 

➢ Nettoyage et désinfection :  

o Entretiens de la cuisine : poste de travail, matériel, sol,  
o Plonge : batterie et vaisselle 
o Enregistrement des données HACCP : réception marchandise, plan de nettoyage, 

température 

Pour postuler :  
Envoyer CV et lettre de motivation à Mme Mallet par mail : s.mallet@comcom-csm.fr 

 

N/Réf : SL/PC/SM 

 

Affaire suivie par : Sabine Mallet 
Tél. : 06 86 55 87 15  
E-mail. : s.mallet@comcom-csm.fr 
 

Objet : Recrutement saisonnier 
 


